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SAL DE RISO

COSTA D"AMALFI

GOURMET

Food, Pizza, Grill & Music

Menu



ANTIPASTI
STARTERS

12.3.4.8.

*Mosaico di cudo di mare

Rus seafood
40

17

*Jonno wsve alla puttanesca

ted tuna alla puttanesca
24

Sinobed octopus with potate and com sauce
24

1.4.5.7.813.

*(Uici maninate con baba salate, mela annuwca ¢ salsa di arachidi
Mzﬁm%mcﬁ@%aﬂt/bémzym Wmapp/écmcfpewﬂém
22

2.8.

*jaﬂtamoﬁman/;@wnapd&xmmmaqﬂmfdwe%m
Steak tartare with sweet and sour ved onion and oyster
22

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

234510,
*jubw%a[feﬂmwn *astice e *vicei die mae
*Tusilli with “lobster and “sea wechin
26

3457810,
“Jontello di bumata, “scampi e finocchio di mare
Tortello illec with burrata cheese, “swans and.sea fornel
25

84810,
Candela con *(Jenovese dic cvostace, limone Costa & (malfi 3.G.F. e maggionana

Candela with (ensese of shellfishes, dmalli Coast I lemon and mavjoram
24

1457,
* ‘Nmmpm%ﬂ#ﬂmwewm&am
*Nundero with potatoes scented with saffron and anchovies filtering
23

4578
*Cnoceo 1050 al psmedoro, basilico ¢ Paumigiane Reggiane

22

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

15.9.18.
*(Ricciolo scottata con salsa aioli ¢ insalating di cedro
Searved ‘amberjack with aioli sauce and cedar salad
25

178

*@Mmba%aa%@mtpaqmemiq}mgfmbam
24

R —

15813,
*(Roant beef di vitello, purea di canota affumicata e caviale di colatura di alici
“Veal Koast beef, smoked carrot puree and caviar of anchovies filteving
24

79.

*@Muoﬁnmq@,?kmoﬁ%mepawwm
22

5.1.813.

Pancia di “maiale CRT con spuma al pecorine e maionese al preggemolo
22

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



DALLA GRIGLIA
GRILL

8

Jomahauwk
Con insalatina di scanola ticeia ¢ papaccelle
Wit cudy endive salad and papacelle peppers
6,50 Cetto /per hectogram

R

8

J-bone
Con pepenont ottt aguodelee ¢ udugone di lglanico
LWith grilled sweet and sour peppers and Lglianico wine reduction
Sletto / pev hectogram

78.

*Wt@mpame(pm,?pm@m/w,?pmm)
Con patate watte al fowne ¢ insalata di cedro
Free vange cockerel, with wasted vatte potatoes and cedar salad
25

17
*Juacchia di vombeo
Trail of tudbot fish with spicy fricvielli broccoli
16

R.1.8.14.

*Jotane wipieno di salsiccia nostrana e friamiell
Con fonduta di provola affumicata ¢ basilico
Stuffed, squit with local sausage and boccoli with smeked provola: cheese fondue and basil
15

R —

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



| PIATTI DELLA TRADIZIONE NAPOLETANA
THE DISHES OF THE NEAPOLITAN TRADITION

710.8.
*Saiv di wive
Con gl napoletano e fonduta di prossla
“Surti vice, with Neapolitan ragi and smoked provols cheese fondiue
14

R —

4579,
*“Juittata di spaghetti
Con salame napoletane, mertadella e prosolone
12

R —

4.5.1.8.14.

@@nch&pb(ﬁ “pane e basilico
Neapolitan potato *(futeau with bread chips and basil
12

R —

4.7.8.

14

R —

78.

‘Melangana o banchetta
Con pomodere, aglis, basilico ¢ erigano

* Gggplants beat-shaped, with temate, garlic, basil and svegans
12

R —

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



LE NOSTRE PIZZE GOURMET
OUR PIZZAS GOURMET

47, G{eqma
Lo du/amemq’}wum con pomodoni SmMaﬂwwj)@G) fion di latte di Jamonti,
olic e.v.0. D.OF.” Colline salewnitane’, basilico.
Clssic Margherita with Sen Mo DO tomatoes, fisn i latte e fiom Tramont
olive oil e.0. ). OF “Colline salemitane” basi.
8

AT, Stalia
Pomoderi San Margane D.O.(P., psmodor Datterini gialli e wossi, bocconcini di Bufala, Pammigiane Reggiane
D.OF. 30 mesi, pesto di basilico, olio e.0.0. D.O.F. 'Colline salewmitane’, basilico, origane.
SanMavgano D.O\F, tomatoes, ved and yellow Dattevini tomatoes, nibble of buffale moggarella cheese, D.O.F Founigiane KReggiano
matuzed for SO months, basil pesto, olive oil e D.OP Collne salemitane” basil, oregano.
10

4.7. M
Jion di latte e provola affumicata di Tamonti, Prosciutte cudo di Parma SantIlavio 24 mesi D.O.P., carpaccio di
limene Costa d'Umalfi 8.G.(P. maninato, bwmata, gengeno fresco, slio e.v.0. D.O.F. “Colline Salewmitane”.
Fiov di latte and smoked provola cheese from Teamonti, .O.F Sant Hevvio Favma ham matured for 24 months, mavinated campaccio of
Cmalfi Coast IGLF, lemeon, buvrata cheese, fresh gingen, olive oil e.o. D.OF “Colline salemitane”
15

R —

4.79. G{owd%
Jiov di latte di Juamonti, qucchine tuifolate con cipslla bianca e basilico, scaglie di provslone del Monaco D.O.P,
pancetta croccante nostuana, quanella di mandote tostate, slio e.0.0. D.O.F. “Colline salewmitane, basilico.
o di latte cheese from Framonti, sautéed succhini with white onion and. bail, stivers of DO Provolone del Menace dheese, local cxispy
bacon, toasted almend guains, olive oil e.o. D.OF “Colline salemitane”, basil.
12

479, Juamonti nel cuore
Pomodeni San Margane D.O.(P., fior di latte e provela affumicata dii Jramenti,
melangane a funghetti, pomodori datterini wossi e gialli, salsiccia nostuana, ovigane, olio e.0.0. D.O.F. “Colline
SanMargane D.OF, tomatses, fior di latte and smoked provola cheese from Tramonti, aubengines sautéed, ved and yellow datterini
tomatoes, local sausage, ovegans, olise ol e.o. .OF “Colline salemitane’, basil.
15

R —

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



4709. &),mwm

Salsa di datterini giclli, fior di latte di Juamenti, pancetta croccante nostuana, scaglie di provelone del Monaco
D.O.P, mandeide tostate, e.0.0. D.O.F. “Colline Salewitane”, basilico.
YYellows datterini tomatses sauce, fior di latte cheese from Teamonti, local cvispy bacon, stisers of I.O.F rovolone delMonaco cheese.
toasted almonds, olive oil e.o. D.OF Colline salemitane” basil.
14

14 G)v%}ov OMW

Pomodoni San Margane D.O.(., psmodorini datterini, alici settosale preparate secondo la tradigione di Cetana, olive
taggiasche, capperi. di Salina, olio e.v.0. D.O.(. “Colline salewmitane’, aglio, srigans, basilico.
SanMargane D.O.F, tomatoes, datterini tomatoes, anchovies prepared according to Cetara tradition, taggiasche olives, capers from Salina,
olive oile.6. DOP Colline salemitane”, garlic, oregans, basil
9

478, Crocchettona

(Provola e fion di latte dic Tramonti, salame napeletano, crocchette dic patate, pepe newo fresco,
olio e.0.6. D.0.[. "Colline Salewitane, basilico.

Fior di latte and smoked provola cheese from Tamonti, Neapolitan salami, potats croquettes, fresh black pepper,
olive oil e.o. D.OF Colline Stlemitane”, basil.
14

S E——

478, Gapm
Pomodoni San Margane D.O.F., fior di latte dic Tramonti, canciofi arwostiti, olive taggiasche, funghi. Champignon
SanMargans D.O\F, tomatoes, fior di latte cheese from Tramonti, guilled artichokes, taggiasca olives, sautéed Ghampignon mushieoms,
gaillec fam, basil.
12

47, Scuqn/t%o
Pomodoni San Margane D.O.(., fior di latte dic Tramonti, *wwstel antigianali del Juentino, patate fuitte,
olie e.v.6. D.O.°. “Colline Salernitane”, basilico.
SanMavgano D.O\F tomatses, fior di latte cheese from Tuamonti, hand made “wurstel from Trentino, French fries,
olive oil e.0. 1.OF Colline Salemitane ', basil.
10

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



79, (Pigga e fichi
Con farina intera vicea di [ibre, geune dic quano e cereali, fior di latte di Jamonti, mostanda di fichi newi, prosciutte
cwdo di Pauma Sant Ylarie 24 mesi D.O (., noci tostate, basilico.
ham matuved for 24 months, toasted walnuts, basi.
18

478, Indiavslata

Pomodeni San Margane D.O.(P., crema div peperoncini verdi di fiume, fior di latte di Tuamonti, spianata calabrese
piccante, Ndma di Spdlmga scaglie di @ammqwn@ Qengn@fD@@ 30 mesi, olioc e.v.0. D.O.F°. “Colline
SanMargano D.O.F tomatoes, gueen peppers cream, fior di latte cheese from Tramonti, spicy Calabrian spianata, Neduja from Spilinga,
DOP Punigians Reggians cheese matuzed for SO months, slive oil e.0. D.OP Colline Sulewmitane’ basil
13

R

4.7.9. jamfa

Jion di latte di Tuamonti, fiocchi. di vicotta di Bufala, Mortadella Favola CGuan Kisewa al Pistacchio, crema di
Pistacchio di Bronte D.O.F., bwmata, julienne di pomodon secchi, olio e.0.0. D.O.F. "Colline Salewitane’.
TFiov di latte cheese from Tramonti, buffals vicotta cheese flakes, Favola (fran Risewa pistachios Movtadella, D). O.F, pistachios cream from
Bronte, buviata cheese, julienne of dvied tomatoes, olive oil e.o. .OF Colline Stlemitane
14

4.6. (Peimitive

Con fanina intena vicea di fibre, germe dic quane e cereali, pomodors 'K Jiancone’, aglio, olio e.0.0. D.O.°P "Colline
UWth whele flowr vich in fibers, wheat geun and ceveals, he Fiascone” tomatoes, garic, olive oil e.o. D.OF Colline Sulemitane , basil,
Mega/m.

8

47, iouM@wtamm

La pigza fuitta con pomedeni SQXLJ\/(WWD@@ @amrmyan@ Qegqmm 830 mevi D.OF. , olio e.v.0. D.O.FP.
“Colline salewitane”, basilico.
Fried pigga with SanMargane D.O.F tomatses, 1.O.F Fummigiane KReggians cheese matured for SO months, olise ol e.o. D.OF
8

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



AT, (Pigga Fuitta Napoletana

SanMargane D.OF tomatoes, vicotta cheese from Tramonti, back pepper, Neapolitan ciccioli, basit.
10

1479. Calgone di Nonna W

Searola riccia fresea, alici sottosale prodotte secondo o tradigione di Cetana, olive taggiasche, pecorine sando D.O P,
cappeni; dic Salina, wetta passita Qustialiana, pinoli, olio e.0.0. D.0.F. “Colline Salewitane”, aglie, peperoncino fresco.
Salina, Clustualian wisins, pine nuts, olive oil e.o. D.OF Colline Salemitane . garlic, fresh chili peppers.

1

478, Calgone alla parmigianc
Jion di latte e provela affumicata di Twamonti, *parmigiana di melangane, prosciutte cudo di Pama Santllario 24
mesi D.O .., scaglie di provolone del Monaco D.O R, olio e.0.0.D.O.F. “Colline Salemitane”.
Fiov di latte and smoked provela cheese from Tramonts, eggplant *Fauunigiana, D.OF, Sant Havie Fuma ham matuwved for 24 months,
shavings of D. O puovelone del Monace cheese, olive oil e... 1.OF Colline Salemitane
18

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



DESSERTS

51 Souffle
(U limone Costa d Gimalfi 4.G.F
Wth Cinalf Coast I lomen
12

S E——

451.89. “Jinamisiv tutto tondo
Savarin al caffe con cuore di gabaione al Marsala, sfera al mascarpone vipiena di savoicndi inguppati ab caffe,
salsa al cioccolato fondente e caffe espresso.
dark chocolate sauce and espresso coffee.
12

451 (inotondo di fuittc
Fuolla ab buwwo, crema pasticeena alla vaniglia, meringhette alle fragole, futte fresca di stagione e futti di bosco,
sorbetto al limene all olio e.v.0. ¢ finecchietto selvatics.
Butter shortewst pastuy, vanilla custard, strauwberny mevingues, fresh seasonal fuits and bevvies, lemon sovbet
with olive oil e.v. and wild fennel.
12

R —

45189, Millefoglic
Jancitar con crema alle gabaione, cema al cioccolato fondente Guanaja 70%, “mela annwrca e
Tilled with eqgnog cream, Guanaja T0% dark chocolate cream, “Unnurca apple and Madagascar vanilla ice cveam.
12

451, Doglia di fragole
Fuollino ab buro, crema leggera alle fuagele fresche profumate al basilics ¢ limone, sowbetto alle fuagole.
Butter shortewst pastuy, soft stiauwberny cream scented with basil and lemon, stiausberny sovbet.

12
789, (Pesca Melba Regina
Coumble di amaetti, qdat&a%wwuqﬁadd()\/(uduwm pesca beioppata, panna montate e
mauasche candite con il lowo sciroppo.
12

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



(Per qualsiasi, infoumagione su sostange ed, allengeni. & possibile consultare lapposita documentagione che vewid fowita, su tichiesta,
Siprega di comunicare al pewsonale di sala eventuali intollenange ¢/o allengie.
(Per qanantine la freschegga dic aleuni prodstti, contrassegnati con * di colore blu, per metivi tecnici e dii consewagione, sono
tuattati o una temperatwiar di -20°C/+47C nei nestui labsrateri o allovigine dal produttere, utiliggando la tecnica
dellabbattimento di temperatuna (reg. Clo n. 852/04).

Hind Customers,
Tor more information abeut products and allergens it is possible consult the specific documents supplied, on vequest, by our stafl.
Fease infoun our staff of any food intolerances and)/or allevgies. Jo enswre the freshness of some products, marked with a blue *,
fou technical and presewation veasons, they are teated at a tempevature of -20 C/+4 C in oun laboratories ov at the ovigin by the
manufacturer, using the technigue of the temperature veduction (reg. (& n. 852/04)

3 nostri piatti possone contenere le sequenti sostange allergiche:
O dishes may contain the following allergic substances:

1. Pesce 1 Fish
2. Molluschi 2. Clams
3. Cuostacei 8. Shellfish
4. Cenealic contenenti glutine 4. Cevealss containing
S. Uova 5. byg
6. Soia 6. Soy
7. Jatte 7. Mite
8. Anidvide solforosa ¢ solfiti 8, Sulfier disxide and sulfites
9. Fuittaw @ quscio 9 Nauts
10. Sedano 10. Celeny
1. Lupini 11 Lupins
12. Senape 12 Mustard
18. Grachidi 18, Fanuts
14. Semi, di sesamo 14. Sesame seedds
Coperto per pewsona | Cover for penson
&une 2,50 a pewona / Gun 2,50 for pewson

Per qualsiasi infeumagione su allewgeni e prodotti tuattati. con la tecnica dell abbattimento di temperatuna, si prega dii consultane lultima pagina del menit.



